
 
 

Købmandsgården i Doverodde er den bedst bevarede af de gamle 
købmandsgårde langs den vestlige del af Limfjorden - i mere end 
100 år et samlingspunkt for handel, skudefart, fiskeri og land-
brug. 
 
Efter en nænsom restaurering åbnede hovedbygningen i 1999 
som Restaurant Købmandsgården, hvor Vivi T. Larsen i dag driver 
sin restaurant i stemningsfulde lokaler – og med Limfjorden lige 
uden for døren. 
 
Menuen skifter med årstidens udbud af friske råvarer. Her fore-
trækkes danske produkter, gerne produceret lokalt, hvor der er 
taget hensyn til såvel dyrevelfærd som miljø. Og der er altid ny-
bagt brød på bordet. 
 
I 2004 modtog Vivi T. Larsen ”Den Grønne Nøgle” som bevis på, 
at stedet drives miljørigtigt – både når det gælder energibesparel-
ser, affaldssortering og brug af miljøvenlige rengøringsmidler. 
Desuden er minimum 5% af råvareforbruget økologisk produceret. 
 
Der lægges stor vægt på, at gæsterne kommer til pæne, rene lo-
kaler og nyder et veltillavet måltid, serveret af et venligt persona-
le. 
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